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Ohne die eigene Berufsorganisation hätte 
das Konditorenhandwerk nicht die Be-
deutung in Wirtschaft und Gesellschaft, 
die es heute hat. 

Erst die Berufsorganisation hat viele Selbsthilfe-

ma§nahmen und Leistungen fŸr das Konditoren-

handwerk Ÿberhaupt ermšglicht.!

So ist die Berufsorganisation im Konditorenhand-

werk!

! einerseits Service-Organisation der Betriebe!

! andererseits Vertretung des Konditorenhand-

werks als Selbstverwaltungsorganisation gegen-

Ÿber der š" entlichen Hand und allen anderen 

gesellschaftlichen Gruppen.!

28 Konditoreninnungen, 12 LandesinnungsverbŠnde 

und der Deutsche Konditorenbund vertreten die 

Interessen der Innungsmitglieder und des gesamten 

Konditorenhandwerks.!

Innngen 

Sie bilden die regionale Interessenvertretung des 

Konditorenhandwerks und unterstŸtzen mit einer 

Vielzahl von Aufgaben und Funktionen die Konditorei-

CafŽ Betriebe.!

Die Bildung einer Innung ist freiwillig - ebenso die 

Mitgliedschaft in ihr. Dabei stellt die Konditoren-

innung den Zusammenschluss selbststŠndiger 

Konditormeister eines Bezirkes dar.!

Die Konditoreninnung ist Ansprechpartner vor Ort 

fŸr die Interessenvertretung der Konditorei-CafŽ 

Betriebe und bei der Kooperation mit Behšrden 

und €mtern.!

Die Konditoreninnung regelt das Lehrlings- und 

GesellenprŸfungswesen. Sie unterstŸtzt die Aus- 

und Weiterbildung und fšrdert damit die handwerk-

liche QualiÞkation der Meister, Gesellen und Lehr-

linge im Konditorenhandwerk.!

LandesinnungsverbŠnde 

Der Landesinnungsverband ist der Zusammen-

schluss der Konditoreninnungen aus der jeweiligen 

Region.!

Er ist die Schnittstelle zu allen Landesinstitutionen 

fŸr die jeweils angeschlossenen Konditoreninnungen 

und Konditorei-CafŽ Betriebe. Dabei vertritt er auf 

dem Fachgebiet des Konditorenhandwerks die 

wirtschaftlichen und sozialen Interessen der Mit-

glieder und unterstŸtzt sie bei den gesetzlichen 

und satzungsmŠ§igen Aufgaben. Den Mitgliedern 

bietet der Landesinnungsverband ein auf das 

Konditorenhandwerk zugeschnittenes umfassendes  

Informations- und Beratungsangebot. Er vertritt die 

Interessen seiner Betriebe in Tarifverhandlungen 

und vereinbart landesweite TarifvertrŠge. Der 

Landesinnungsverband regelt die Inhalte des 

Lehrlings- und GesellenprŸfungswesens, unter-

stŸtzt die Aus- und Weiterbildung und leistet 

…" entlichkeitsarbeit fŸr das regionale Konditoren-

handwerk.!

# !

Deutscher  Konditorenbund  (BIV) 

Als Bundesinnungsverband (BIV) ist der Deutsche 

Konditorenbund der Gesamtverband aller selbst-

stŠndigen Konditormeister und fungiert als Platt-

form fŸr die Interessenvertretung auf nationaler und 

internationaler Ebene.!

Der Deutsche Konditorenbund arbeitet mit den 

Spitzenpolitikern des Deutschen Bundestages, den 

Ministerien des Bundes, den SpitzenverbŠnden der 

Handwerksorganisationen und mit dem EuropŠ-

ischen Parlament und der EU-Kommission zusam-

men.
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Kontakte  Deutscher  Konditorenbund 

PrŠsident 

Gerhard Schenk 

Tel. 015120420770!

E-Mail: schenk@konditoren.de!

VizeprŠsident 

Michael Wiecker 

Marktplatz 6 - 8!

38855 Wernigerode!

Tel. 03943 - 261690!

Fax 03934 - 261699!

E-Mail: info@cafe-wiecker.de!

EhrenprŠsident 

Otto Kemmer 

TorŠckerweg 12!

97084 WŸrzburg!

Tel. 0931 - 400054!

Fax 0931 - 4040150!

E-Mail: ottokemmer@gmx.de!

Deutscher Konditorenbund (BIV) 

Otto-Suhr-Allee 97/99!

10585 Berlin!

Tel. 030 4036654-00!

Fax 030 403665419!

E-Mail: dkb@konditoren.de!

HauptgeschŠftsfŸhrerin 

Dipl.-Kff. Julia Gustavus 

Tel. 030 4036654-02!

E-Mail: gustavus@konditoren.de!

Referentin fŸr Bildung und Veranstaltung 

Dipl-Hdl. Annet MŸller-Eckart 

Tel. 030 4036654-04!

E-Mail: mueller-eckart@konditoren.de!

Fachberatungs- und Informationsstelle (FIS)* 

Dipl.-Kfm. Jšrg Becher 

Tel. 030 4036654-03!

E-Mail: becher@konditoren.de!

* Gefšrdert durch die Bundesrepublik Deutschland; 

Zuwendungsgeber: Bundesministerium fŸr Wirtschaft und 

Klimaschutz aufgrund eines Beschlusses des Deutschen 

Bundestages.!
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Die Aufgaben  des Deutschen  Konditorenbundes 

! Vertritt die Berufsinteressen des Konditorenhandwerks!

! Betreibt aktive Handwerkspolitik in Berlin und BrŸssel!

! Betreibt eine Fachberatungs- und Informationsstelle (FIS)!

! Steht den Betrieben in den Fragen des Betriebsalltags mit kompetenter Information zur Seite!

! Steht Interessierten an Aus- und Weiterbildung im Konditorenhandwerk mit kompetenter Beratung zur 

Seite!

! Leistet …" entlichkeitsarbeit und Imagewerbung fŸr das Konditorenhandwerk!

! UnterhŠlt Kontakte auf nationaler, europaweiter und internationaler Ebene durch die Mitgliedschaft in 

relevanten Organisationen.



PrŠsident 

Gerhard Schenk 

Tel. 015120420770!

E-Mail: schenk@konditoren.de!

Thomas Eckhardt 

Kramgasse 1!

89073 Ulm!

Tel. 0731 - 3749912!

Fax 0731 - 3749913!

E-Mail: info@mohrenkoepße-ulm.de!

Dirk Sternemann 

Kaiserwall 50 - 52!

45657 Recklinghausen!

Tel. 02361 - 93430!

Fax 02361 - 93433!

E-Mail: info@konditorei-sternemann.de!

Franz Wenninger !

Regierungsstra§e 564!

84028 Landshut!

Tel. 0871 - 89306!

Fax 0871 - 2764130!

E-Mail: kreuzer@email.de!

VizeprŠsident 

Michael Wiecker 

Marktplatz 6 - 8!

38855 Wernigerode!

Tel. 03943 - 261690!

Fax 03934 - 261699!

E-Mail: info@cafe-wiecker.de!

Tobias Menge 

Schlossstra§e 96!

12163 Berlin!

Tel. 030 - 79083222!

Fax 030 - 79083230!

E-Mail: t.menge@c-r.berlin!

Jšrg Tapper 

Osterstra§e 153!

26506 Norden!

Tel. 04931 - 2420!

Fax 04931 - 14185!

E-Mail: j.tapper@cafe-ten-cate.de!
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! 2,040 Milliarden EUR Gesamtumsatz 

! 67.684 Beschäftigte 

! 3.448 Fachbetriebe 

So lesen sich die Zahlen* Ÿber ein Gewerk, das 

seine Wurzeln vor hunderten von Jahren gelegt hat 

und sich im Laufe der Zeit zu einem kreativen und 

qualitŠtsorientierten Handwerk entwickelt hat.!

 !

Das Konditorenhandwerk hat seinen festen Platz 

im Lebensmittelhandwerk ( BŠcker, Brauer, Flei-

scher, Konditoren, MŸller, Speiseeishersteller ) und 

gehšrt zu der gro§en Gruppe der zulassungs-

pßichtigen Handwerke: Die bestandene Meister-

prŸfung ist Voraussetzung, um selbststŠndig das 

Konditorenhandwerk mit einer Konditorei oder 

einem KonditoreiCafŽ auszuŸben. !

Handwerk  im Angebot  (2019) 

Der Umsatz des KonditoreiCafŽ Betriebs wird zu 

72% mit handwerklich zubereiteten Produkten aus 

der eigenen Konditorei erzielt. !

Alle diese typischen KonditoreispezialitŠten ent-

stehen aus individuellen Rezepten, kombiniert mit 

frischen Zutaten, gestalterischer Freiheit und prŠ-

ziser Handarbeit.
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Die typischen  Konditoreierzeugnisse: 

! Torten (Sahne, Creme, Obst und 
Moussetorten) und Petits Fours!

! Motiv, Festtags, und Hochzeitstorten!
! Baumkuchen!
! Florentiner und Mandelhšrnchen, Tee und 

BlŠtterteiggebŠck, Honigkuchen, Stollen, 
Sand und Fruchtkuchen !

! SŸ§e Desserts wie Cremespeisen und 
Mousse !

! Pralinen, Konfekt, Figuren und Tafeln aus 
Schokolade !

! Speiseeis, Eistorten und Parfaits !
! Marzipan!
! Marmeladen, KonÞtŸren und FrŸchte-

gelees!
! FrŸhstŸcke, Ka" eespezialitŠten!
! Kleine Gerichte wie GemŸsekuchen, 

Crepes, Suppen, Salate, AußŠufe, 
Pasteten, herzhafte Fours und Canapes.

Gesamtumsatzstruktur

Ladenumsatzstruktur

CafŽumsatzstruktur

Sortimentsstruktur  (in % vom  Gesamtumsatz)

* Gesamtumsatz 31.12.2023 (vorläufige Zahl); Betriebe 
30.06.2023; Beschäftigte: 31.12.2023.



! 3.448 Fachbetriebe* 

! 67.684 Beschäftigte (einschl. tätiger 
Unternehmer und Auszubildende) 

Das Konditorehandwerk ist regional und mittel-

stŠndisch geprŠgt, wobei Familienunternehmen 

vorherrschen.!

 !

In der Ÿberwiegenden Anzahl der Handwerks-

konditoreien ist der Backstube direkt das 

LadengeschŠft und das CafŽ angegliedert. Die 

Filialisierung spielt dagegen im Konditorenhand-

werk eine eher untergeordnete Rolle.!

! Betriebe!

 !
Im Verlauf des Jahres 2023 wurden 175 AbgŠnge 

gezŠhlt, denen 165 ZugŠnge gegenŸberstanden. 

Zum 30.06.2023 sank damit die Anzahl der Be-

triebe im Konditorenhandwerk leicht um 10 auf 

insgesamt 3.448 Betriebe.!

Die in kleinen Schritten gestiegene Betriebsanzahl 

in den letzten Jahren zeigt, wie gering sich der Ver-

drŠngungswettbewerb durch andere Branchen auf 

das Konditorenhandwerk auswirkt.!

Negative  Impulse  fŸr ExistenzgrŸnder 
 !

Grund fŸr die nur leichten Steigerungen der Be-

triebszahlen ist die zu geringe Anzahl von Existenz-

grŸndungen:!

! Die Finanzierungsproblematik bei nicht ausrei-

chend vorhandenen Sicherheiten erschwert den 

Schritt in die SelbststŠndigkeit.!

! Hohe Mieten in den InnenstŠdten, Zuwachs von 

Einkaufszentren auf der ãgrŸnen WieseÒ und 

verkehrspolitische Restriktionen wie Erweiterung 

der Fu§gŠngerzonen und autofreie InnenstŠdte, 

Parkplatzmangel und teure ParkgebŸhren 

verhindern hŠuÞg die NeugrŸndungen von 

KonditoreiCafŽs.!

! VerŠnderte Standortbedingungen in ange-

stammten Lagen, behšrdliche Au ßagen oder 

weitere gesetzliche Anforderungen an die 

Betriebsausstattung erschweren eine Betriebs-

nachfolge.!

! Die zunehmende BŸrokratie und stŠndig neue 

Regulierungen und Gesetze tragen nicht zu 

einem grŸndungsfreundlichen Klima bei.!

! Der akute Mangel an FachkrŠften oder geeig-

neten Auszubildenden dŠmpft die Bereitschaft 

zur SelbststŠndigkeit.!

! Über 42 Prozent Unternehmerinnen 

Im Konditorenhandwerk sind sie keine Ausnahme: 

Wurden 2016 bereits 31,25 % der Konditoreibe-

triebe von Unternehmerinnen gefŸhrt, so stieg der 

Anteil der selbststŠndigen Frauen auf 42,46 % zum 

30.06.2023 an. !

Da die Statistik nicht die GeschŠftsfŸhrerinnen von 

Gesellschaften erfasst, liegt der Anteil an Frauen in 

selbststŠndigen FŸhrungspositionen im Kondito-

renhandwerk sicher noch hšher.

Jahr Betriebe

2018 3.184

2019 3.239

2020 3.294

2021 3.394

2022 3.458

30.06.2023 3.448

Jahr Betriebe Inhaberinnen
2016 3.110 972
2017 3.151 1.034
2018 3.184 1.111
2019 3.239 1.179
2020 3.294 1.249
2021 3.394 1.359
2022 3.458 1.447

30.06.2023 3.448 1.464
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* In die Handwerksrolle eingetragene Unternehmen des 
Konditorenhandwerks. Filialen werden nicht erfasst.



! 4,09 Fachbetriebe je 100.000 Einwohner 

Bei 3.448 Konditoreibetrieben und einer durch-

schnittlichen Bevšlkerung von 84,359  Millionen Ein-

wohnern (31.12.2022), kamen im Durchschnitt 4,09 

Konditoreibetriebe auf je 100.000 Einwohner.!

Fachbetriebe  nach  BundeslŠndern  (A) 
und  je 100.000 Einwohner  (B) 

! Beschäftigte 

Im RŸckblick:  Stabile  BeschŠftigungslage 

Die Anzahl der BeschŠftigten im Konditorenhand-

werk war bis 2019 leicht steigend und ging - trotz 

weiter steigender Betriebsanzahl -  in den letzen 

Jahren zurŸck.!

2020 und 2021 traf die COVID-19-Pandemie das 

Konditorenhandwerk mit Wucht. Die Betriebe 

haben auf die Corona-Krise mit einem einfachen 

Personalkonzept reagiert: So wenig als mšglich 

Fremdpersonal, noch hšhere Arbeitsbelastung der 

Unternehmer:innen und ßexibler Personaleinsatz 

wo immer es geht. Die Folge: Trotz der Umsatzpro-

blematik wurden alle Anstrengungen unternom-

men, das Fachpersonal zu halten und nur in 

AusnahmefŠllen - Teilbetriebsschlie§ungen (CafŽ) -$ 

in Kurzarbeit geschickt.!

FachkrŠftebedarf  ist  hoch 

Die Konditorei-CafŽbetriebe verzeichneten bis 

2019 eine ausgesprochen gute wirtschaftliche 

Entwicklung. Nach den Corona-bedingten Umsatz-

einbrŸchen erholt sich der Gesamtumsatz im Kon-

ditorenhandwerk langsam wieder. Um den Wachs-

tumstrend aufrechthalten zu kšnnen, suchen viele 

Betriebe intensiv nach Mitarbeitern.!

 !

Tendenziell blieb und bleibt es schwierig, den 

Personalbedarf mit FachkrŠften abzudecken. Seit 

Corona kommt noch erschwerend hinzu, dass 

andere Branchen ihren FachkrŠftebedarf aus dem 

Gastrobereich gedeckt haben. Es war zwar schon 

lŠnger ein harter Wettbewerb und eine Herausfor-

derung gewesen, Mitarbeiter:innen fŸr das Kondi-

torenhandwerk-CafŽ zu gewinnen, sie wurde durch 

Corona nur grš§er.!

Es gibt eine nicht unerhebliche LŸcke zwischen dem 

Bedarf und dem Angebot an FachkrŠften: Im Kon-

ditorenhandwerk konnten* 75 Prozent der Betriebe 

o" ene Stellen nicht mit geeigneten FachkrŠften 

besetzen (*FrŸhjahr 2023). !

Insgesamt war jeder zweite Betrieb in der Back-

stube und im CafŽ von dem Mangel an FachkrŠften 

betro" en.!

BETRIEBE & BESCHÄFTIGTE

Bundesland A B

Baden-WŸrttemberg 586 5,2

Bayern 857 6,4

Berlin 119 3,2

Brandenburg 86 3,3

Bremen 8 1,2

Hamburg 69 3,7

Hessen 227 3,6

Mecklenburg-Vorpommern 49 3,0

Niedersachsen 181 2,2

Nordrhein-Westfalen 581 3,2

Rheinland-Pfalz 212 5,1

Saarland 37 3,7

Sachsen 176 4,3

Sachsen-Anhalt 54 2,5

Schleswig-Holstein 110 3,7

ThŸringen 96 4,5

Bundesrepublik  30.06.2023 3.448 4,09
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Jahr BeschŠftigte

2018 70.049

2019 71.039

2020 69.618

2021 67.808

2022 67.876

2023 67.684



Die Situation im Laden - jeder dritte Betrieb - und 

in den Bereichen ãVerpackung, Versand, Transport, 

ReinigungÒ - jeder fŸnfte Betrieb - stellte sich 

dagegen etwas entspannter dar.!

Steigender Personalkostendruck und Personaleng-

pŠsse machen es dem Konditorenhandwerk immer 

schwerer, die handwerkliche Leistung, die Sorti-

mentsvielfalt und den Service uneingeschrŠnkt 

aufrecht zu erhalten. Diese Situation fŸhrt auch zu 

einer erhšhten Arbeitsbelastung der Unterneh-

mer:innen. Des Weiteren belastet der hohe bŸro-

kratische Aufwand auf Grund von Gesetzen, 

Verordnungen etc. noch zusŠtzlich. !

KontinuitŠt  & QualitŠt  ist  gefragt 

Die relativ stabile BeschŠftigungslage spiegelt auch 

eine bestŠndige Personalpolitik in den Konditorei-

betrieben wider:!

! Der vorhandene MitarbeiterInnenbestand wird%

gesichert und ausscheidende FachkrŠfte ersetzt.!

! †berwiegend langfristige BeschŠftigungsverhŠlt-!

nisse.!

! O" ene Stellen fallen nicht dem Rotstift zum 

Opfer: Aktuell werden FachkrŠfte und geeignete 

Auszubildende gesucht.!

Die Betriebe im Konditorenhandwerk sind Fachge-

schŠfte. Hier erwartet der Kunde im Verkauf und im 

CafŽ ein gleichbleibend hohes QualitŠtsniveau der 

konditorspeziÞschen Erzeugnisse, eine individuelle 

Beratung und einen Ÿberzeugenden Kundenservice. 

Diese Herausforderungen sind tagtŠglich nur mit 

einem festen Stamm an qualiÞzierten Mitarbeiter-

Innen im Laden, CafŽ und Backstube zu meistern.!

Mehrere  Berufe  unter  einem  Dach 

Die SpitzenplŠtze im Konditorenhandwerk belegen 

die FachverkŠuferinnen im Verkaufsbereich zusam-

men mit den Service- und KŸchenmitarbeiterInnen 

im CafŽ: 70 Prozent der BeschŠftigten sind in den 

beiden Bereichen tŠtig.!

Hier sind auch die meisten ArbeitsplŠtze auf Teil-

zeitbasis und geringfŸgig entlohnte BeschŠftigte zu 

Þnden:!

! Die langen Gesamtšffnungszeiten und die Spitzen 

des Personalbedarfs kšnnen so abgedeckt werden .!

! Gute Mšglichkeiten fŸr den berußichen Wieder-

einstieg nach einer lŠngeren - z.B. familienbe-

dingter - Pause.!

Die Backstube - 20 % der BeschŠftigten - ist im 

Konditorenhandwerk dagegen stŠrker durch Voll-

zeitbeschŠftigte geprŠgt. In den letzten Jahren 

verŠnderte sich auch immer mehr das Bild in den 

Konditoreibackstuben: Der Anteil der Frauen in den 

verschiedenen Positionen hat stark zugenommen.!

BeschŠftigtenverteilung  nach  Betriebs-
grš§en  (Stand: 31.12.2021) 

BeschŠftigtenklassen  (Stand: 31.12.2021)

BETRIEBE & BESCHÄFTIGTE
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Umsatz  in EUR
Anteil  der  

BeschŠftigten

bis 125.000 5,91$%

125.000 - 250.000 9,51$%

250.000 - 500.000 18,60$%

500.000 - 5 Millionen 60,26$%

Ÿber 5 Millionen 5,72$%

BeschŠftigtenklasse Anteil  der  Betriebe

unter 5 tŠtige Personen 33,18$%

5 - 9 tŠtige Personen 25,48$%

10 - 14 tŠtige Personen 23,01$%

20 - 49 tŠtige Personen 14,35$%

50 und mehr tŠtige Personen 3,98$%



! 8,5 % Umsatzsteigerung in 2023 

Im Jahr 2023 setzte das Konditorenhandwerk mit!

einem Gesamtumsatz von 2,040 Milliarden EUR!

(ohne USt.) 8,5 Prozent mehr um als 2022.!

Umsatzentwicklung  2018 - 2023!

(2020 - 2023 Statistisches Bundesamt - 2023 vorlŠuÞge 

Zahl)!

Umsatzjahr  2023 

Das Konditorenhandwerk hat das 1. und 2. Quartal 

2023 mit einem satten Umsatzplus abgeschlossen 

(+13,7 Prozent / +6,1 Prozent). Wenig Ÿberraschend, 

war doch der vergleichbare Zeitraum in 2022 noch 

von Corona geprŠgt.!

Das weitere Umsatzwachstum im 3. und 4. Quartal 

(+10,9 Prozent / +4,5 Prozent) ist im Wesentlichen 

auf die aus Sicht der Konditorei-CafŽ Betriebe 

guten WetterverhŠltnisse gegenŸber dem Vorjahr 

zurŸckzufŸhren.!

Die positive Entwicklung in 2023 darf nicht darŸber 

hinwegtŠuschen, dass die Krise noch nicht vorbei 

ist und fŸr viele Betriebe die Lage nach wie vor 

schwierig ist.!

Es blieb und bleibt schwierig, den Personalbedarf 

mit FachkrŠften Ð insbesondere im CafŽbereich Ð 

abzudecken. DarŸber hinaus steht die Branche seit 

Jahren einem RŸckgang der Ausbildungszahlen 

gegenŸber. PersonalengpŠsse machen es dem !

Konditorenhandwerk immer schwerer, die hand-

werkliche Leistung, die Sortimentsvielfalt und den 

Service uneingeschrŠnkt aufrecht zu erhalten.!

Mit Blick auf 2024 wird das Konditorenhandwerk 

weiterhin negative EinßŸsse verkraften mŸssen: Ab 

1. Januar 2024 stieg der Umsatzsteuersatz fŸr 

Speisen im Konditorei-CafŽ und bei Party-Service- 

und Cateringleistungen wieder auf 19 Prozent, die 

Personalkosten werden durch die Mindestlohn-

anpassung um vier Prozent* steigen und Preis-

steigerungen beim Wareneinsatz und im Energie-

bereich werden in Hšhe von 10 Prozent* bzw. 15 

Prozent* erwartet. Allein diese Steuererhšhung und 

die Kostensteigerungen kšnnten dazu fŸhren, dass 

der Gewinn im Konditorenhandwerk einbricht - 

sogar ein Verlust kšnnte drohen. (* Basis 2022)!

Verluste kšnnten in vielen FŠllen in einem existenz-

bedrohenden Ausma§ sein. Reserven zum Auf-

fangen der Vervielfachung von Kosten sind sehr 

schnell aufgebraucht - zumal viele Betriebe schon 

in den letzten Jahren an die Grenze ihrer wirt-

schaftlichen Belastbarkeit gegangen sind, um den 

Betrieb und die Arbeits- und AusbildungsplŠtze zu 

sichern.!

Die vielen Familienbetriebe brauchen ãNormalitŠtÒ, 

um aus eigener Kraft aus der angespannten Situa-

tion herauszuÞnden. !

Umsatzverteilung  nach  Betriebsgrš§en* 

*Stand 31.12.2021!

8

UMSATZENTWICKLUNG

Daten Fakten Trends 2024 . Konditorenhandwerk

Jahr
Gesamtumsatz 

in Mrd.  EUR
VerŠnderung 

in %

2018 1,850 + 1,24

2019 1,899 + 2,66

2020 1,633 -14,0

2021 1,684 + 3,1

2022 1,881 + 11,7

2023 2,040 + 8,5

Umsatz  in EUR
Anteil  

Betriebe
Anteil  am 

Gesamtumsatz

bis 125.000 27,64$% 3,34$%

125.000 - 250.000 20,19$% 7,02$%

250.000 - 500.000 23,56$% 16,00$%

500.000 - 5 Millionen 27,90$% 64,26$%

Ÿber 5 Millionen 0,71$% 9,38$%



! 3.503 Konditorenlehrlinge 

! 232 Verkaufslehrlinge 

Lehrlingsstatistik  2017 - 2023 

Ausbildung  im Konditorenhandwerk 
 !

Die Ausbildungsstatistik des Deutschen Hand-

werkskammertages (DHKT) wies 2023 fŸr das 

Konditorenhandwerk einen leichten RŸckgang der 

Auszubildendenzahlen aus. Der Bestand an Auszu-

bildenden im Konditorenhandwerk ist gegenŸber 

dem Vorjahr um insgesamt 4,96 % (195) gesunken.!

Damit liegt die Ausbildungssituation im Konditoren-

handwerk leicht Ÿber dem Bundestrend des Hand-

werks: Der Bestand an Auszubildenden ging hier 

um 1,9 % gegenŸber 2022 zurŸck.!

Bei den Anteilen an weiblichen und mŠnnlichen 

Konditorenlehrlingen hat sich ein langjŠhrige Trend 

auch im Jahr 2023 fortgesetzt: Die 2.978 Konditor-

innen liegen deutlich gegenŸber den 525 Konditoren 

an der Spitze.!

Im Jahr 2023 bot das Konditorenhandwerk 3.735 

jungen Menschen einen qualiÞzierten Ausbildungs-

platz: 3.503 Konditoren und 232 FachverkŠufe-

rinnen. Der demographische Wandel hat aber auch 

vor der Ausbildungssituation des Konditoren-

handwerks keinen Halt gemacht: Die Anzahl der 

KonditorenAuszubildenden sank um 4,1 % (151), 

der Ausbildungsbestand der FachverkŠuferinnen 

ging um 15,9 % (44) gegenŸber dem Jahr 2022 

zurŸck.!

QualiÞkation  ist  gefragt  !

Viele Ausbildungsstellen blieben im Konditoren-

handwerk unbesetzt. Das Konditorenhandwerk 

benštigt aufgrund seines Angebotes, das hohe 

QualitŠtsansprŸche erfŸllt, heute und in Zukunft 

qualiÞzierte Mitarbeiter/innen. Jugendliche, die 

Spa§ an lebendigen und kreativen Berufen haben, 

erhalten so die Mšglichkeit, mit einer Ausbildung 

zur FachverkŠuferin oder zum/r Konditor/in in 

Konditorei und CafŽ ihre Zukunft erfolgreich zu 

gestalten.!

Lehrlingsbestand  in den BundeslŠndern 

Daten Fakten Trends 2024 . Konditorenhandwerk
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Jahr
Konditor/

in
Fachver-
kŠufer/in

Gesamt

2017 4.414 579 4.993

2018 4.192 484 4.676

2019 4.013 419 4.432

2020 3.767 359 4.126

2021 3.790 300 4.090

2022 3.654 276 3.930

2023 3.503 232 3.735

Bundesland Konditor/
in

Fachver-
kŠufer/in

Gesamt

Baden-
WŸrttemberg

673 21 694

Bayern 934 120 1.054

Berlin 146 21 167

Brandenburg 77 1 78

Bremen 27 4 31

Hamburg 59 0 59

Hessen 183 12 195

Mecklenburg-
Vorpommern

56 4 60

Niedersachsen 235 5 240

Nordrhein-
Westfalen

597 33 630

Rheinland-Pfalz 119 5 124

Saarland 18 0 18

Sachsen 158 1 159

Sachsen-Anhalt 38 2 40

Schleswig-Holstein 119 1 120

ThŸringen 64 2 66

Bundesrepublik  
31.12. 2023

3.503 232 3.735

Weiblich 2.978 175 3.153

MŠnnlich 525 57 582



! 292 Meisterprüfungen 

MeisterprŸfungen  2015 - 2023 gestiegen 

Im Konditorenhandwerk haben im letzten Jahr 49 

mŠnnliche und 243 weibliche Konditorgesellen er-

folgreich die PrŸfung bestanden.!

Damit bleibt der Trend unverŠndert, dass sich deut-

lich mehr Frauen als MŠnner weiter qualiÞzieren. 

Von 2010 an gerechnet haben 2.566 Frauen und 

794 MŠnner den Meistertitel im Konditorenhand-!

werk erworben.!

Auch im letzten Jahr unterstreicht die Anzahl der 

MeisterprŸfungen den hohen Stellenwert dieses 

Abschlusses fŸr das Konditorenhandwerk.!

Nicht wenige der neuen MeisterInnen streben die 

†bernahme eines bestehenden oder die GrŸndung 

eines neuen Konditorei-Betriebes an.!

MeisterprŸfungen  in den BundeslŠndern!

Land MŠnnlich Weiblich Gesamt

Baden-
WŸrttemberg
g

18 70 88

Bayern 11 50 61

Berlin 5 15 20

NRW 8 70 78

Rheinl.Pfalz 3 21 24

Saarland 1 1 2

Sachsen 1 8 9

Sonstige 2 8 10
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Jahr MŠnnlich Weiblich Gesamt

2015 76 160 236

2016 65 179 244

2017 52 208 260

2018 51 211 262

2019 46 209 255

2020 41 217 258

2021 37 238 275

2022 45 243 288

2023 49 243 292

In der 3jŠhrigen Ausbildung zum 

Konditor/in oder zum/zur Konditoreifach-

verkŠufer/in wird das Wissen fŸr zwei 

Berufe mit einer soliden Basis und guten 

Perspektiven fŸr die Zukunft vermittelt. 
 !

Wer gern etwas mit den eigenen HŠnden gestaltet 

und Freude an kreativer BetŠtigung hat, wer Inte-

resse am Umgang mit frischen Rohsto " en und 

Produkten hat, wer im Team Hand in Hand arbeitet, 

aber auch Verantwortung Ÿbernehmen mšchte, ist 

im Konditorenhandwerk genau richtig.!

 !

Wie sieht  die  Ausbildung  aus? 
 !

FŸr die 3jŠhrige Ausbildung ist der Hauptschul-

abschluss oder der qualiÞzierte Abschluss einer 

weiterfŸhrenden Schule die Voraussetzung. Als 

Abiturient/in kann man auch von einer verkŸrzten 

Ausbildungszeit proÞtieren. Die Ausbildung erfolgt 

sowohl im Betrieb als auch an der Berufsschule. !

Im Vordergrund der Ausbildung zur/zum Konditor/

in stehen die handwerklichen Fertigkeiten bei der 

Herstellung der Konditoreierzeugnisse. Das Ent-

werfen von Festtags und Hochzeitstorten sowie 

das Arrangieren von Bu" ets runden die Ausbildung 

ab.!

 !

KONDITOR/IN & KONDITOREI-
FACHVERKÄUFER/IN



In der Ausbildung zum/zur KonditoreifachverkŠufer/in  

geht es um Fachberatung und Verkauf, WarenprŠ-

sentation, Laden und Schaufensterdekoration 

sowie originelles Verpacken. DarŸber hinaus lernt 

man bunte Platten und Bu" ets zusammenstellen, 

Torten und Desserts ausgarnieren und Eis und 

FrŸchtebecher sowie sŸ§e Speisen und Desserts 

anrichten.!

Auch das Zubereiten und Anrichten von 

GetrŠnkespezialitŠten und kleinen Gerichten sowie 

das Eindecken der Tische und das Servieren im 

CafŽbereich stehen auf dem Programm.!

Zur Ausbildung gehšren aber auch kaufmŠnnische 

Auf-gaben wie Tageskasse abrechnen, 

Lieferscheine, Rechnungen und Quittungen 

ausstellen.!

Ausbildung  beendet.  Und dann? 
 !

Dem/der Konditor/in stehen verschiedene Mšglich-

keiten o" en: Man kann sich auf bestimmte Pro-

dukte und Bereiche spezialisieren oder eine Aus-

bildung zum/zur Konditormeister/in machen, um 

eine leitende Position auszuŸben oder einen 

eigenen Betrieb zu grŸnden.!

 !

FŸr den/die KonditoreifachverkŠufer/in bietet sich 

im Konditore i CafŽ ein weites BetŠtigungsfeld: 

ErstverkŠuferin, Verkaufsleiterin und Filialleiterin 

sind Stufen auf der Karriereleiter mit guten Aus-

sichten auf eine leitende und verantwortungsvolle 

Position.!

Erst  Ausbildung.  Dann Studium!  Auch  

ohne  Abitur! 

Mit dem Abitur in der Tasche direkt ins Studium, 

der Klassiker.!

Mit einer Berufsausbildung ist aber auch ein 

Studium ohne Abitur auf dem "dritten Bildungs-

weg" mšglich: Eine Aufstiegsfortbildung 

beziehungsweise mehrere Jahre Berufserfahrung 

machen den Weg fŸr ein Studium ohne Abitur frei. !

 !

Daten Fakten Trends 2024 . Konditorenhandwerk
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FŸr eine Ausbildung ist das Konditorenhand-

werk eine gute Ausbildungsadresse - aber 

noch wei§ das nicht jeder. Damit soll Schluss 

sein: Mit der Kampagne WIR MACHEN DEN 
TAG SCHÖNER! sollen Jugendliche auf die 

beiden Berufe neugierig gemacht werden: 

!  www.konditoren.de/ausbildung !

! Den Clip Cookies & Cakes mit seiner 

coolen Musik, einer hippen Performance 

und tollen Bildern sehen Sie hier:%

www.youtube.com/user/konditoren-

handwerk  

http://www.konditoren.de/ausbildung
http://www.youtube.com/user/konditorenhandwerk
http://www.youtube.com/user/konditorenhandwerk
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2012 2013 2014 2015 2016 2017

Gesamtumsatz in 
Mrd. EUR 1,678 1,698 1,737 1,754 1,788 1,827

Fachbetriebe 3.020 3.036 3.051 3.097 3.110 3.151

Beschäftigte 69.233 68.409 67.732 68.412 68.500 69.403

Auszubildende 5.490 5.261 5.015 5.074 5.111 4.993

    KonditorIn 4.351 4.291 4.196 4.389 4.489 4.414

    FachverkäuferIn 1.139 970 819 685 622 579

Meisterausbildung 185 197 238 237 247 260

2018 2019 2020 2021 2022 2023

Gesamtumsatz in 
Mrd. EUR 1,850 1,899 1,633 1,684 1,881 2.040

Fachbetriebe 3.184 3.239 3.294 3.394 3.458
30.06.!
3.448

Beschäftigte 70.049 71.039 69.618 67.808 67.876 67.684

Auszubildende 4.676 4.432 4.126 4.090 3.930 3.735

    KonditorIn 4.192 4.013 3.767 3.790 3.654 3.503

    FachverkäuferIn 484 419 359 300 276 232

Meisterausbildung 262 255 258 275 288 292

2012 - 2017

2018 - 2023

Fachbetriebe: In die Handwerksrolle eingetragene Unternehmen des Konditorenhandwerks. Filialen werden nicht erfasst.!
BeschŠftigte: Einschl. tŠtiger Unternehmer und Auszubildende
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INFORMIEREN UND BERATEN
Fachberatungs- und Informationsstelle (FIS)

D E U T S C H E R  K O N D I T O R E N B U N D

DATEN FAKTEN TRENDS
IMPRESSUM

DEUTSCHER 
KONDITORENBUND !

Bundesinnungsverband !
fŸr das Konditorenhandwerk 

Otto-Suhr-Allee 97/99!
10585 Berlin!

Fachberatungs- und!
Informationsstelle (FIS)*%

Dipl. - Kfm. Jšrg Becher!
Tel. 030 403665403!

becher@konditoren.de!

www.konditoren.de!

* Gefšrdert durch die Bundesrepublik 
Deutschland; Zuwendungsgeber: 

Bundesministerium fŸr Wirtschaft und 
Klimaschutz aufgrund eines Beschlusses 

des Deutschen Bundestages.

FACHBERATUNGS-  UND INFORMATIONSSTELLE  (FIS) 

Der Deutsche Konditorenbund betreibt seit Ÿber 47 Jahren erfolgreich die Fachberatungs- und Informationsstelle 
(FIS) (bis 31.12.2023 o&zieller Name: GewerbespeziÞsche Informationstransferstelle).!

Stand: 13. Juni 2024!

Wir legen gro§en Wert auf Gleichbehandlung. Aus GrŸnden der besseren Lesbarkeit wird bei Personen-
bezeichnungen und personenbezogenen Hauptwšrtern die mŠnnliche Form verwendet. Entsprechende Begri " e 
gelten im Sinne der Gleichbehandlung grundsŠtzlich fŸr alle Geschlechter. Die verkŸrzte Sprachform hat nur 
redaktionelle GrŸnde und beinhaltet keine Wertung. !
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